
Die neue BAD AACHEN-Grillwurst – das exklusive 
Rezept von Metzgermeister Karl Zeiss.

61,6 Prozent aller Deutschen geben
an, in ihrer Freizeit gerne zu grillen.
Doch was der Grillmeister auf den
Rost bringt, muss heute allemal
mehr sein als Kotelett und Weiß-
wurst. Kreativität ist gefragt.
Und die fängt in der Wurst-
küche an. An die 30 unter-
schiedlichen Grillprodukte
bietet Metzgermeister Karl
Zeiss an. 
Das Traditionsunternehmen
am Aachener Lindenplatz hat
sich auf die Anfertigungen fei-
ner Köstlichkeiten für das Holz-
kohlefeuer spezialisiert. Der
richtige Partner für uns, eine 
eigene BAD AACHEN-Grillwurst zu
kreieren. Denn im Sommer 2004
wollen wir die BAD AACHEN-Leser
auch auf dem Grillteller verwöh-
nen. 
Doch was ist das Besondere an der
neuen BAD AACHEN- Grillwurst? 
Bei der kleinen,feinen Wurst handelt
es sich um „eine Mischung aus Rost-
bratwurst und Merguez“, lässt sich 
Karl Zeiss in die geheime Rezeptur schau-
en. 
Der Clou allerdings ist die Würze: Mit 
Bärlauch liegt die BAD AACHEN-Grillwurst voll
im Trend des guten Geschmacks. Bärlauch ist
ein reines Wildkraut. Volkstümlich wird er auch
als wilder Knoblauch bezeichnet. Er wirkt entzün-
dungshemmend, ist blutreinigend und entgiftend,
senkt den Cholesterinspiegel und regt den Stoffwech-
sel an. 

Mit neuen Ideen Grilltrends setzen

Keine Frage also, die BAD AACHEN-Grillwurst schmeckt stark und
gibt Bären(lauch)kraft! Exklusiv für BAD AACHEN hat Karl Zeiss die
neue Grillwurst in sein Sortiment aufgenommen. Der 41-Jährige
führt die Metzgerei mit Partyservice und Lebensmittelhandel bereits
in der vierten Generation. Beruflich wie privat ist für den zweifachen
Vater Grillen das größte Sommervergnügen: „Es macht mir einfach
Spaß, in geselliger Runde zu schlemmen“, verrät er. 
Der Grilltrend 2004 geht weg von großen Fleischstücken und
Riesenwürsten, hin zu feinen Kleinigkeiten. Und so hat der Meister
neben der BAD AACHEN-Grillwurst weitere neue Gaumenkitzler im

Jetzt beginnt die Grillsaison – mit BAD AACHEN

Einfach Bärlauch-stark

Angebot: Einfach köstlich und „besonders für Damen geeignet“ sind
leichte Putenröllchen, gefüllt mit Zucchini oder Mozzarella. „Beim 

Grillen spielen das Ambiente und die Beilagen eine große Rolle“, er-
klärt Karl Zeiss und bietet passende Salate und Soßen an. 

Bleibt nur noch eins: 
Aufs richtige BAD AACHEN-Grillwurst-Wetter hoffen! 

Gut Grill wünscht Ihre 
Caroline Fister.

Vielfalt auf dem Rost: Den Grill-Ideen sind keine Grenzen gesetzt.

Glücksgriff am
Grill: Karl Zeiss ist

ein echter Meister.


